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KECI PEYNIRLI VE KEKIKLI PATATES

Malzemeler

1 kg. patates

130 gr. rendelenmis keci peyniri

1 ActiFry kagsidi sivi yag

ActiFry kasigi tath kirmizi tozbiber
3 dal taze kekik

Patatesleri temizleyip kabuklarini soyun ve 1 cm.’lik kiipler halinde kesin. Patatesleri tuzlu su dolu bir kaseye
alin ve 15 dakika bekletin.

Kekik yapraklarini dallarindan ayirin. Kagit havluyla patatesleri iyice kurulayin. Pisirme haznesine zeytinyagi
koyup ActiFry’i ¢calistirin. 2 dakika sonra patatesleri ilave edip 30 dakika kizartin.

Annenize, patateslerin ActiFry’in pisirme haznesine konmadan 6nce iyice kurulanmasi gerektigini hatirlatin. Bir
kagit havlu yardimiyla patatesleri iyice kurulayin.

Patateslerin Uzerine peynir, kekik ve toz biberi ekleyip 5 dakika daha pisirin.

Not: Pisirme slresi patateslerin cinsine ve kesim sekline gore degisiklik gdsterebilir.

© lezzetler.com tarif no:54659 « adi:Kegi Peynirli ve Kekikli Patates « gdénderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:05.04.2025 - 09:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/keci-peynirli-ve-kekikli-patates-vt41966
http://www.tcpdf.org

