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KECI PEYNIRLI VE CEVIZLI BOREK

5 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
6 Adet baklava yufkasi

3 Yemek Kagidi bal

1 Adet yumurta sarisi

1 Adet buyUk keci peyniri

1 Su Bardag iri déviimdis ceviz

Bal ve cevizi bir kapta karistirin. Baklava yufkasinin (zerini firga ile hafifce yaglayin. ikinci yufkay tizerine
yerlestirip enine 3 pargaya kesin. Her bir yufkaya peynir ve peynirlerin tizerine 1 tatl kasigi balli ceviz yerlestirin.
Yufkalar yanlardan kapatip rulo seklinde sarin. Tim malzemeyi ayni sekilde hazirlayin. Gzerlerine yumurta sarisi
sUrip 180 dereceye ayarli firinda bérekler kizarincaya kadar pisirin. Servis yapin.
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