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KECI PEYNIRLI VE ARMUTLU GALETTE

http://www.hurriyet.com.tr

Tart hamuru icin:

220 gram (2 silme su bardagdi) un

1 cay kasigi tuz

125 gram soguk tereyagi

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasigdi sirke

1 blyUk boy yumurta

(Hamur toparlanmazsa 1-2 yemek kagigi kadar soguk su eklenebilir)
I¢ dolgusu igin:

100 gram kegi peyniri

2 yemek kasigi soguk su

1 adet armut

Servis igin:

Firnna girmeden hamura sirmek igin yumurta

Finndan ¢ikinca Uzerine gezdirmek igin 1-2 yemek kasigi bal
2-3 dal taze kekik ya da biberiye

Soguk tereyadi ve unu bir cam kaba alip parmak uglarinizla ufalayarak kirinti hamuru haline getirin.

Kum gibi bir doku elde ettiginizde kalan malzemeleri ekleyip mimkin olan en az yogurma siresinde hamuru
toparlayin.

Sert ama kolay toparlanan bir hamur elde ettiginizde, stre¢ filme sarip en az yarim saat buzdolabinda
dinlendirin.

Dinlenmis hamurunuzu iki yagl kagit arasinda, un eklemeden 2-3 milim kalinhginda agin.

Ayri bir kapta keci peynirini 2 yemek kasigi soguk su ile karistirin, hafif strtlebilir bir kivam alacak.

Kegi peynirinizi yagl kagida serdiginiz agiimig hamurunuzun ortasina, kenarlardan 2-3 parmak hamur bos
birakacak gekilde yayin.

Uzerine ince ince dilimlediginiz armutlar ¢cok Ustliste binmeyecek sekilde yerlestirin, ve kenarda bos biraktiginiz
hamuru ice katlayarak

gorseldekine benzer bir sekil verin.

Daha kizarmig hamur isteyenler bir yumurta sarisini 2 yemek kasidi su ile sulandirip, hamurun dis kisimlarina
firca yardimi ile sUrebilir.

190-200 derece 6nden isitilmig firinda, fansiz ayarda 30-35 dakika, hamur altin rengi alana dek pisecek.
Finndan ¢ikardiktan sonra sicakken Uizerine bal gezdirin, ve diledidiniz taze baharatlari atin.

lindiktan sonra servis tabagina aktarip dilimleyebilirsiniz.
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