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KECI PEYNIRLI TAVUK

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
4 Adet tavuk gégsi

1 Tath Kagi§i tuz

1 Demet roka

250 gr keci peyniri

1 Tath Kagig karabiber

Oncelikle tavuklar iki aliiminyum folyo arasina alinarak dévilerek inceltilir. Tuz ve karabiberle marine edilir.
Ardindan avuklarin igine kegi peyniri ve roka yapraklari dizilerek gtizelce sarilir ve ardindan birkag kirdan
yardimi ile de birbirine tutturulur. Ardindan bir tavada SANA YAGi eritilir ve hazirladigimiz tavuklar bu yaga
batirilarak bir firin tepsisinde énceden 180 derecede isitiimis olan firinda 40 dakika boyunca pisirilir ve sicak
olarak servis yapilir.
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