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KECI PEYNIRLI PASIRMALI TAVUKLU SANDVIC

4 adet tavuk gogus

4 dilim pastirma

2 su bardagi kegi peyniri

Y2 su bardadi taze feslegen

2 su bardag taze kekik

1 dal biberiye

1 tutam tuz

1 tutam taze taze cekilmis karabiber
1 yemek kasigdi tereyadi

Yumusak kegi peynirini dilimlere kesin.

Tavuk goguslerini vurarak inceltin ve dilimlediginiz kegi peynirlerini ortasina yerlesgtirin.
Uzerine firga ile tereyag surtin ve dogranmis feslegen, kekik ve biberiye 'yi serpin.
Tuzlayip karabiberledikten sonra rulo seklinde sarin ve kirdanla tutturun.

Finninizi 190 dereceye getirin.

Tavuklar pastirmaya sararak tavada 5 dakika rengi dénene kadar pigirin.

Hemen arkasindan firina alarak 15 dakika daha pigirip servis edin.
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