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KECI PEYNIRLI MOR HAVUCLU TARTE TATIN

SuperFresh Milfdy Hamuru 2 adet
Ufak boy mor havug 400 g
Tereyadi 1 yemek kasigi

Esmer seker 3 yemek kagigi

Iri cekilmis ceviz i¢ 1 cay bardag
Kegi peyniri 75 g

Taze nane 2-3 dal

Dis kabuklarini temizlediginiz havuglari tencerede kaynayan suyun igine ekleyip yumusayana kadar haglayin.
Havuglari tencereden alip suyunu sizin.

Tavaya tereyagini ekleyip eritin. Uzerine esmer seker ilave edip 2-3 dk. karistirin. Seker eridikten sonra
havuclar ekleyip 4-5 dk. boyunca soteleyin ve tavayi ocaktan alin.

Yuvarlak bir firin kabina pisirme kagidini serin. Havuglari firin kabina dizin. Tavadaki kalan sosu havuglarin
Uizerine gezdirin ve cevizi serpin. )

Dinlendirdiginiz SuperFresh Milfdylerden ikisini yan yana koyup blyuk bir kare elde edin. Uzerine ve altina biraz
un serpip kullanacaginiz yuvarlak kabin blytkliginde agin. Catal ile birkag yerinden mini delikler agin.
Havuglarin tizerine diizglin bir sekilde milféyl yerlestirin.

Onceden isitilmis 200 derecelik firinda 15-20 dk. milfdy kizarincaya kadar pisirin. Pigirdiginiz Tarte Tatin’i
firndan alip 10 dk. bekletin. limis olan Tarte Tatin’i ters gevirip servis tabagina alin. Pisirme kagidini Gzerinden
alin. Keci peynirlerini ve nane yapraklarini Gzerine serpip servise sunun.
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