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KECI PEYNIRLI KARPUZLU APERATIF

https://migros.com.tr

1 klguk karpuz

1 adet kegi peyniri kalibi

2 yemek kagidi taze feslegen
Tuz

Karabiber

1. Karpuzun yarisini dilimler halinde kesin.

2. Yuvarlak kesici kullanarak, dilimleri 25 yuvarlak parca haline getirin.

3. Bir karpuz kepgesi kullanarak, yeterli miktardaki karpuzu ¢ekip ¢ikararak karpuzun Ust bélumindeki girinti ve
¢ikintilari duizeltin.

4. Kegi peyniri, 2 yemek kasigi dogranmig taze feslegen, tuz ve 1/4 cay kasigi taze ¢ekilmis karabiber ile
karistirin.

5.1 ila 2 saat sogutun. E@er istenirse garnitir ekleyin.
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