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KECI PEYNIRLI KARNABAHAR PURESI

1 bas karnabahar

1 tath kasidi sarimsak rende

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 tatl kasidi taze biberiye

%2 su bardagdi yumusak keci peyniri
1 tutam deniz tuzu

1 tutam taze ¢ekilmis karabiber

Karnabahari ufak cgiceklere ayirip yarisina su ¢ikacak kadar tencereye su ilave edip kaynatin.
Altini kisip tencerenin kapagini kapayin ve 10-12 dakika daha bu sekilde pisirin.

Atesten alin.

Suyunu iyice siizlip mutfak robotunda sarimsakla birlikte piire haline getirin.

Bir kaba alip zeytinyagini, biberiyeyi, keci peynirini, tuzu ve karabiberi ekleyip karigtirin.
Sicak servis edin.
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