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KECI PEYNIRLI KANEPE

https://www.elele.com.tr

1 baget ekmegi

100 gr otlu kegi peyniri
30 gr tereyagi

1 arpacik sogan

1 dis sarimsak

30 kultir mantar

Y4 su bardagi limon suyu
Tuz

1 tath kasigi bal

Yarim demet maydanoz
1 yemek kasigi sirke

1 tutam toz seker

Tereyagini tencerede eritin. Kiyllmig sogan, sarimsak ve tuzu ekleyin. Kucik kip seklinde dogradiginiz
mantarlar ekleyerek isly biraz artirarak yaklagik 5 dakika kavurun. Limon suyu ve bali ekleyin. Mantarlari bir
kaseye alip rendelenmig otlu kegi peyniri ile harmanlayin. Bagka bir kapta seker, sirke ve iri kiyllmig maydanozu
karistirin. Baget ekmegini bir parmak kalinliginda dilimleyin ve hafif¢e kizartin. Uzerine kegi peynirli karisimdan
ekleyin ve maydanozlu karigimdan serpip servis yapin.
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