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KECI PEYNIRLI KADAYIFLI BOREK

h JIWww., h.com.tr

500 gram kadayif

150 gram kegi peyniri

100 gram rendelenmis kasar peyniri
1/2 demet maydanoz

Tuz

Karabiber

Sosu igin:

2 su bardag st

2 adet yumurta

1/2 su bardagi eritilmis tereyagi

Sosu igin tim malzemeyi bir kapta ¢irpin. Kadayifi bir kapta tel tel agin ve yaglanmis bir firin kabina yarisini
bastirarak yerlestirin. Sosun yarisiyla kadayifi islatin. Ezilmis kegi peyniri, rendelenmis kasar peyniri, ince
kiyilmig maydanoz, tuz ve karabiberi bir kapta karigtirip Gzerine dokiin. Peynirli karigimin tstiine kadayifin diger
yarisini yayin ve iyice bastirin. En son kalan sosu bérege esit dagdilacak sekilde dokiin. Onceden isitiimis 200
derece firinda bdregin her tarafi kizaracak sekilde pisirin. Sicak servis yapin.
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