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KECI PEYNIRLI ISPANAK CORBASI

250 g Ispanak

2 Dis Sarimsak

1 Adet Sogan

Istege Bagli Zeytinyagi

1 Corba Kasigi Un

100 ml Krema

1 Adet Tavuk Bulyon

100 g Kegi Peyniri

Istege Bagh Tuz

1/2 Gay Kasi§1 Beyaz Biber
1/2 Cay Kasig Muskat Rendesi

Yemeklik dogranmis sodan ve sarimsagi, zeytinyaginda baharatlarla soteleyelim. Un ilave edip karigtiralim ve iri
dogranmig 1spanak yapraklari ilave edip sotelemeye devam edelim. Ispanaklar yumusayinca su ilave edip ve
karistiralim. Kisik ateste pisirdikten sonra el blenderiyla piriizsiz kivama gelinceye kadar ¢ekelim. Sit veya
kremaya, tuz ve karabiber ekleyip bir tagim kaynatalim. Kegi peyniri ile servis hazir hale getirelim.
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