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KECI PEYNIRLI ISPANAK CORBASI

1,5 yemek kagidi un

1 adet sogan

2 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
500 gram ispanak

1 su bardagi sut veya yarim su bardagi krema
4 su bardagi tavuk suyu veya su
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi kirmizi pul biber

1 cay kagigi karabiber

Uzeri igin:

200 gram kegi peyniri

Zeytinyagini isitin. Yemeklik dogradiginiz sogan ve sarimsaklari ekleyip soteleyin. 1,5 yemek kagigi unu ilave
edip harmanlayin. Iri dogradiginiz ispanak yapraklarini ilave edip sotelemeye devam edin. Ispanaklar
yumusayinca 2,5 su bardagi suyu ilave edin. Kisik ateste 15 dakika pisirdikten sonra blender'la plriizsiz
kivama gelinceye kadar ezin. Bir su bardagi sit veya kremaya, tuz ve karabiberi ekleyip kaynatin. Corbay!
kaselere aktarin. Ustline kegi peyniri ve pul biber serperek servis yapin.
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