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KECI PEYNIRLI FLAN

www.electrolux.com

Hamur icin:

125 grun

60 ml zeytinyad

3 - 4 yemek kagigi soguk su
Ust kaplama malzemeleri:

1 yemek kasigi zeytinyagi

2 sogan

Tuz

Karabiber

1 cay kasigi dogranmis kekik
125 gr ricotta peyniri

100 gr kegi peyniri

2 yemek kasigi zeytin

1 yumurta

60 ml taze krema

Unu, zeytinyadini ve tuzu bir karistirma kabina alarak galeta unu kivamina gelene kadar karistirin.

Su ekleyin ve hamur haline gelene kadar yogurun. Hamuru birkag¢ saat sogutucuda birakin.

Ardindan hamuru acgin ve yaglanmis siyah kek kalibina koyun. Altini bir ¢atalla delin.

1 yemek kasigi zeytinyagini bir pisirme kabina dékdin.

Soganlari soyun, ince piyazlik dograyin ve pisirme kabinin kapagdini kapatarak yagda 30 dakika kadar kavurun.
Tuz ve biber ekleyip 1/2¢ay kasigi dogranmis maydanozla karigtirin.

Soganlari cok az sogumaya biraktiktan sonra hamurun Gzerine serpin.

Sonra ricotta ve keci peynirini en Uste serpip zeytinleri ekleyin. 1/2 ¢ay kasigi dogranmis kekigi en Uste serpin.
Sos icin yumurtalari ve kremayi birbiriyle karigtirin. Karigimi tartin Gizerine dékan.

Finnda 45 dakika pisirin.
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