B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KECI PEYNIRLI FISTIKLI BULBUL KONAGI

100 gr tereyagi

1 cay bardagi yogurt

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 fiske tuz

Aldigi kadar un

1 dilim kegi peyniri

1 adet yumurta beyazi
1 demet maydonoz
25 gr fistik

Oda sicakligindaki tereyagdini, yogurdu ve yumurtay! iyice birbirine karigtiralim. Daha sonra kabartma tozunu,
tuzu ve aldigi kadar unu ilave edip iyice yoguralim. Uzerine bir bez értlip 20 dakika kadar buzdolabinda kendini
¢cekmesini bekleyelim.

Bu arada i¢ malzemesini hazirlayabilirsiniz.

Hamurumuzu tek parca olarak 1 cm kalinliginda acalim.

2 adet bardak alalim. Ben bir tane su bardagi bir de agz kiigik kahve fincani kullandim.

Su bardagiyla halka seklinde hepsini keselim.

Yarisini da diger bardakla ortadan keselim.

Biri diiz yuvarlak digeri halka olacak. ]

D0z olan hamurun Uzerine halkayi koyalim. Igine de peynirli malzemeden koyalim.

Hamurumuza yumurta sarisini stirdiikten sonra tepsimize dizip Gzeri kizarincaya kadar pigirelim.
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