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KECI PEYNIRLI EKMEKLER

Malzeme:

10 dilim kegi peyniri

15 adet kiraz domates

4 corba kasig balzamik sirke
susam

AltinHasat Riviera Zeytinyagi

Baget ekmegini dilimleyin ve tizerine dilimlenmis kegi peynirini koyun. Peynirli ekmek dilimlerini firin tepsisine
dizin. Onceden isitilmig 180 derece firinda peynirler hafifce eriyene kadar bekletin. Diger yanda kiraz
domatesleri balzamik sirke ile birlikte yapigmaz ylzeyli bir tavada strekli cevirerek kisik ateste pisirin. Peynirli
ekmek dilimlerini firindan ¢ikartip Gzerlerine pisirdiginiz domatesleri koyun. Uzerlerine sizma zeytinyadi gezdirip
organik susam serpin. Ekmekleri sicak olarak servis yapin.
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