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KECI PEYNIRLI BOGURTLENLI EKMEKCIKLER

100 gr kegi peyniri

200 gr dondurulmus bégurtlen
1,5 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

3 yumurta

Yumurta, sivi yag ve tuzu mikserde karistirin ardindan kabartma tozu, un ve yodurdu ekleyerek dnce ylksek
sonra dusuk devirde bir sire daha ¢irpin. rendelenmis kegi peynirini ve bdgurtlenlerinin 20 adetini ayirarak
spatulayla yavasca karistirin. Muffin kaplarinin yarisini dolduracak sekilde boéllstirin. yaklasik 10 adet muffin
¢ikacak. her bir muffin hamurunun Ustiine kalan bdgurtlenlerden koyun. énceden isitiimis 175 derece firnda 30
dakika kadar pigirin. kirdanla kontrol edip. firndan alin.

Not: Bdgurtlen yerine gilek ya da armut kullanabilirsiniz.
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