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KECI PEYNIRLI BAZLAMA

4 bardak un

1 cay bardagdi ilik st

1 yemek kasigi kuru maya
1 tath kasidi toz seker

1 tutam tuz

20 gram margarin

1,5 bardak Ilik su

2 yemek kagsidi sivi yag

1 kase kegi peyniri

Unu ve tuzu bir kaba alin ve karigtirin. ik sutlin igine seker ve mayayi koyup 10 dakika kadar bekleyin. Maya
kabarinca margarin ve kegi peyniri ile birlikte una ilave edip yogurun. Ele yapismayan bir hamur olacagi igin ik
suyu kivam bulana kadar az az ekleyin.Hava almayacak sekilde agzini kapatip sicak bir yerde 1 saat kadar
mayalandirin. KicUk bezeler yapin ve merdaneyle ¢ok az ezilmeyecek sekilde agin. Teflon tavada sivi yag ile
birlikte kisik ateste arkasini ve 6nini surekli cevire gevire pisirin.

Not: Geceden mayalarsaniz sabah kahvaltiya pisirebilirsiniz.
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