B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KECI PEYNIRI SOSU (MISIR)

Malzeme:

110 gr. keci peyniri

2 ¢orba kasigi yogurt

1 bardak sut

1/2 ¢orba kasigi limon suyu

1 ¢corba kasigi rezene

1 corba kasigi kiyllmis taze maydanoz
Zeytinyad!

Hazirlk:

Bir kasede yogurt ve peyniri karistirin, krema kivamina gelsin. Sonra; kiyilmig maydanoz ve rezeneyi ilave edin,
iyice karistirdikdan kolan kalan butin malzemeyi ekleyerek homojen bir karisim elde edin. Sosunuz servise
hazir.
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