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KECI PEYNIRI KANEPELI BEZELYE CORBASI

Gorba:

500 g bezelye, taze veya dondurulmus (Dondurulmus bezelye kullaniyorsaniz, SoupMaker[?la koymadan 6nce
sicak su altinda ¢6zdurin)
100 g dogranmig sodan
550 ml sebzeli et suyu

2 yemek kagidi tarhun
Karabiber

Tuz

5 yemek kagsidi yogurt
Taze yesil baharatlar
Kanepe:

Baget ekmek

Kegi peyniri

Gorba malzemelerini SoupMaker[?la koyun ve krema programini segin.

Bu arada kanepeyi hazirlayin. Firininizi 200 ° C[?lye isitin, baget ekmegi dilimleyin ve dilimler (izerine biraz kegi
peyniri koyun. Peynir eriyene ve altin rengini alana kadar firinlayin.

SoupMaker hazir oldugunda, kapagi agin ve gorbayi derin kaselere bosaltin. Her kaseyi gevrek kanepelerle
sUsleyin.

Not: Taze, kremall bir sonug elde etmek icin gorbaniza baglangi¢ asamasinda veya servis ederken bir miktar
yogurt ekleyebilirsiniz. Tarhun yerine nane de kullanilabilir.
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