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KECI PEYNIRI EZMESI

https://www.elele.com.tr

250 gr. kegi peyniri

2 yemek kasigi galeta unu

Yarim ¢ay bardagi dogranmis ceviz
5 adet kurutulmus domates

5 yaprak feslegen

1 dis, ince dogranmis sarimsak
Degirmende ¢ekilmis beyazbiber

1 tath kasidi zeytinyag

Dilimlenmis kiraz domates

Peyniri rendenin ince tarafiyla rendeleyin. Kurutulmus domatesleri sicak suda 5 dakika kadar bekletin ve alin.
Ince kup kup dograyin. Daha sonra, bu“tun malzemeleri derin bir kaba alin, peyniri de ilave edin. En son
zeytinyagini karigsima ekleyerek iyice yogurun. Yogurdugunuz malzemeyi streg filme koyup ince rulo halinde
sikica sarin, ardindan alimu“nyum folyoya sarin. Ruloyu, 1 saat buzdolabinda veya 30 dakika buzlukta
dinlendirdikten sonra ince ince dilimleyin. Kitir ekmek u“zerine koyarak kiraz domatesle servis yapin.
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