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KECI PEYNIR PANELI ROASTED TAVUK SALATASI

10 dilim Lezita Roasted Tavuk Gogsi
2 yemek kasigi aycicek yagdi

1 kase Akdeniz yesilligi

3 dilim kegi peyniri

3 dilim haglanmig misir

1 adet ¢irpilmig yumurta

1 cay bardagi un

1 cay bardadi panko ekmegi veya galeta unu
5 yemek kasigi zeytinyagi

3 yemek kagi@! limon suyu

2 adet kiraz domates

Aycicek yagi (kizartma igin)

Tavada aygicek yagdiyla Lezita Roasted Tavuk Géguslerini iz vererek isitin.

Akdeniz yesilliklerini bir kasenin icine alip zeytinyadi ve limon suyu ile lezzetlendirin.

Kegi peynirlerini 6nce una ardindan yumurtaya son olarak da panko ekmegine bulayarak paneleyin. Derin yagda
altin sarisi renge gelene kadar pisirin. Kiraz domates ve misirla servis edin.
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