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KECI PATAMAGI

2 yumurta

1 fincan seker

1 tath kastg tuz

Aldig1 kadar un

2 kasik yogurt

1 cay bardagi su

1 tath kasidi karbonat
Kizartmak igin sivi yag

1. Yodurdun i¢ine karbonat konulup, hamur kabina konulur.

2. Seker, tuz, yumurta ve su ilave edilip ¢atalla iyice ¢irpilir.

3. Un ilave edilip iyice yogrulur.

4. Hamurun kivami kulak memesi yumusakliginda gelince hamur iki pargaya ayrilir.

5. Hamurun bir parcasi tezgahta elle yuvarlanarak uzun ince rulo yapllir.

6. Hamur rulosu 5 cm uzunlugunda parcalara ayrilir. Her pargcanin iki tarafindan hafifge bicakla kesilerek kegi
aya@i goruntasa verilir.

7. Kalan hamurlarin hepsi bu sekilde yapilir.

8. Hazirlanan kegi patamaklari kizgin yaga atilip iki tarafli kizartilir.
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