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KECI BOYNUZLU GOREKOTLU KREP

3 yemek kasigi margarin

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

2 yemek kasigi kegi boynuzu tozu
2 yemek kasigi un

1 cay kasigdi ¢coérekotu

1 tath kasidi sivi yag

3 yemek kasigi margarin,yumurta ve situ ¢irpalim. Sivi karisima, kegiboynuzu tozu, un ve ¢érekotunu ilave edip
purissuz bir karigim haline gelene kadar karigtiralim. Tavayi ¢ok az sivi yag ile yaglayip tava isininca,
karisimdan 1 kepge koyup tim tavaya yayllmasini saglayalim. Her iki ylzUni pisirdikten sonra tabada alip servis
edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:86717 « adi:Kegi boynuzlu Cérekotlu Krep « génderen:necef « indirme tarihi:06.05.2025 - 02:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/keci-boynuzlu-corekotlu-krep-vt63701
http://www.tcpdf.org

