—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KECI BACAGI

1 adet yumurta

1 su bardag@ hafif sulu yogurt
2 yemek kasi§i sivi yag

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi silme karbonat

1 cay kasigi tepeleme tuz

3 klasik su bardagi un
Kizartmak igin:

Siviyagi

Un hari¢ tim malzemeleri derin bir kapta iyice karistirin.

Unu azar azar ekleyip ele hafif yapisan bir hamur elde edin.

Hamur kenarda dinlenirken siz sivi yadi ocagda aliniz.

Hamuru 4 parcaya ayiriniz.

Her bir parcayi hafif unlanmis zeminde uzun olacak sekilde sekillendirin.

Daha sonra parmaklarinizla yassi sekil verip 3-4 cm kalinhiginda kesin.

Kesilen parcgalara bigak ucu ile klicUk cizikler atip 1sinan yagda énlG arkali pigirin.
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