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KEBAPLI TAZE FASULYE BASTISI

3 kasik margarin
3 sogan (orta boy)
250 grkusbasi et
3 tane domates

3 ¢ay fincani su

1 kg taze fasulye

2 kasik margarin kizdirlir. 2 - 3 dakika soganlar kavrulduktan sonra et ilave edilir. Suyu ¢ekinceye kadar
kanstirilir. Diger malzeme de icine koyularak yarim saat pisirilir. Ayiklanmig fasulyeler bir tencereye daire
seklinde dizilir. Ortasina bir kasik margarin koyulur. Orta ateste, 20-25 dakika kendi suyunu ¢ekip, sararincaya
kadar pisirilir. Daha énce hazirlanmis etler tencerenin ortasina bosaltilir. Su ilave edilerek en az-1 -1,5 saat
yumusayincaya kadar pisirilir.
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