—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KEBAPCI USULU ISKEMBE CORBASI

Temizlenmis iskembeyi haglayip kiydiktan sonra bir kdseye geregi kadar simit ya da ekmek dograyip
iskembenin suyunu sicak sicak gegirip bir dakika birakiniz, kepge ile Ustline basarak suyu stzip yeniden
iskembenin sicak suyunu koyup tekrar stiziinliz. Bunu bir kez islatip stiizdUkten sonra tzerine kiydiginiz
iskembeyi diseyiniz, tuzunu ekip sarimsakli sirke gezdiriniz. Sonra bir kugshaneye 2-3 yumurta kirip dsttine bir
kepce iskembe ile biraz limon suyu ilave edip hafif ates Ustliinde kdpUrinceye kadar ¢alkalayiniz. Sonra bu
terbiyeyi iskembenin Ustiine ddkup, biberli yagdan bir miktar gezdirip servis yapiniz.
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