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KABAPCI PIDELI BAGET

8 adet tavuk baget

2 adet kebapg! pidesi

2 adet sogan

1 cay bardagi zeytinyad
3 dis sarimsak

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi toz biber

1 cay kasigi tuz

Sarimsaklar ezilir, Gizerine zeytinyadl, tuz, karabiber, toz biber ve kekik ilave edilir. Tavuk bagetlerin ylzeyine bir
kag adet kesik atilir ve hazirlanan karigima atilir. Elle ovarcasina karigtirilir. Kebapgi pideleri yarim kibrit kutusu
blykluginde koparilir. Uygun buyikltkte bir firin kabina yayilir. Uzerine tavuk bagetler dizilir. 180 derece
firnda 25 dakika pigirilir. Sonra firindan alinir. Uzerine yarim daire seklinde dogranmis soganlar atilir. Tekrar 180
derece firina verilir, 15 dakika daha pisirilir.
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