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KEBAPGE

https:/pomatsite.blogspot.com.tr

1 kg dana kiyma

1/2 kg kuzu kiyma

200 gr kuzunun karin boglugu
1 yumurta

Tuz

Kimyon

Toz kirmizi biber

Kiymalari ve yumurtayi derince bi kaba alip giizelce yodurun (ne kadar ¢ok yogrurusaniz o kadar guizel kebaplar
ortaya ¢ikicaktir, bi fincan kadar su kullanmanizi tavsiye ederim) Arkasindan g6z karari tuzunu, bi yemek kasigi
kimyon ve toz kirmizi biberi de katip kiyma kivama gelinceye kadar yogurmaya devam edin. Son olarak seklini
anlatmama gerek yok saninm, tabi bu lezzeti istediginiz "sekilde" tiketebilirsiniz fakat makbul olan orginal
halidir. Kebaplari plastik yayvan (difrizin alacadi ebatlarda) bi kaba alip dolaba yerlestirebilirsiniz. Sonra ister
Izgarada, ister tavada pigirip yiyiniz.
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