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KEBAP KOFTE

Melcel&apos;t - Tabbahin (Mehmed Kamil 1844)
Tarkiye Yazma Eserler Kurumu Bagkanlidi Yayinlari

Mesela bir kiyye dana ve koyun kaba etinden tedarik edip ba&apos;de&apos;t-tathir kiyma tahtasina vaz birle
Uzerine tuz ve biber ve maydanoz mikdar-1 vafi yani &deta U¢-doért bas sodan ve bir miktar mesela yirmilik
francala ici koyup balta ve cifte bicak ile geregi gibi kiyihp macun gibi halloldukta uzunca yuvarlayip tava i¢inde
rigan-1 séde ile kizartalar.

Matlup ise sogani ince tekerlek dograyip maydanoz ve tuz ile ogusturup Uzerine piyaz konulsa &lé olur yahut
mamul kiymayi paca kemiklerine sarip kizartilsa daha tuhaf olur.
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