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KEBABIN ETİ NASIL DOĞRANIR

 Necip Usta

1) Kemiksiz olarak temizledikten sonra kolun dış tarafında olan yağları da alınız.
2) Sonra, 3x3 santim boyutlarında iri birer zar gibi doğrayınız. Buna mutfak lisanında kuşbaşı diyoruz.

Not: Tencere kebapları için kuzu veya koyunun en güzel parçası koludur.

© lezzetler.com tarif no:81999 • adı:KEBABIN ETİ NASIL DOĞRANIR • gönderen:im • indirme tarihi:03.04.2025 - 18:27

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kebabin-eti-nasil-dogranir-vt60340
http://www.tcpdf.org

