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KEBABI HASHAS

Nedim Atilla

(Altr ezmeli kebap)

MALZEMELER:

1 kg kiyma

100 gram sodan

2 dis sarimsak

Karabiber, kirmizibiber, yenibahar, tuz
Yarim kg domates

8 adet sivri biber

HAZIRLANISI:

Kiyma, dévilmis sarimsak, ince kiylmis sodan, baharatlar ve tuzu iyice yodurun. Sise saplayin. Diger taraftan
domatesleri 4 parcaya bollp uzunlamasina sise saplayin ve biberle beraber ayr ayr pisirin. Pisen domatesleri
hafifge ezin. Servis tabagina 6nce domates, tzerine pismis ye-silbiber ve en Uste de kebaplari ¢ekip servis edin.

Not: Bu yemegin icinde hashas yok ama haghas kebabi deniyor. Hashas kebabi denmesinin nedeni,
domateslerin hafifce ezilirken ¢ikardidi sestir.
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