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KEBAPGI PILAVI

2 kase pilavlik bulgur
2 ¢orba kasiJi salgca
Yarim paket margarin
1 tutam tuz

4 kase su

Tencereye margarin ve salga konur. Bir kac¢ dakika kavrulur. Sonra yikanmig bulgur ilave edilir. Biraz daha
cevrilir. Tuz ve su ilave edilir. Kapak kapatilir. Kaynayinca ates kisilir. 15 dakika sonra atesten alinir. Yarim saat
dinlendirildikten sonra alt-Ust ederek servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:113360 « adi:Kebabg!i Pilavi « gdnderen:semazen « indirme tarihi:17.05.2024 - 14:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kebabci-pilavi-vt82924
http://www.tcpdf.org

