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KAZYAGINDA KEREVIZ SOTE

1 yemek kasidi kaz yagi
1 cay kasigi tuz

2 gr kereviz

1 adet limon suyu

Kerevizleri soyup kiclUk zarlar halinde kesin. Bunlari limonlu ve tuzlu kaynar suda 5 dakika haglayin. Sonra iyice
sizlp, bir mutfak havlusu iginde kurutun. Ardindan bir tavada, kuvvetli ateste 1 corba kasigi kaz yagi ile birlikte
¢ikarin. Kizarinca yine mutfak havlusuna yayip yaglarini stizdirtin, tuzlayin ve sicak olarak servis edin.

Not: Bu yemek, 6zellikle kaz ve 6rdek etlerinin yaninda ¢ok guizel olur.
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