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KAZMIKLI PILAV (AZERBAYCAN)

4 su bardagi uzun piring

2 dolu ¢orba kasigdi tereyagi
2 tath kasig tuz

1 cay 1as1d1 safran

Kazmik igin:

1 adet yumurta

3 corba kasiJi siviyag

1 kahve fincani su

1 cay kasigi tuz

Piring tuzlu suya islatilir en az 3 saat bekletilir. Safran 1 bardak ilik suya birakilir. Kazmik malzemesi bir araya
getirilir ve orta sertlikte bir hamur yapilir. Yarim saat dinlendirilir. Pirincin suyu stizilUr. Bagka bir tencereye su
ve az tuz konur ve kaynatilir. SizilmUs piring atilir ve yumusayana kadar pisirilir. Bu arada kazmik hamuru
yarim santim kalinliginda acilir. Cay bardagiyla yuvarlak kesilir. Yayvan bir tencere yagdlanir kesilen hamurlar
dibine yerlegtirilir. Haglanan pilav tekrar stzGlir ve yarisi kazmikli tencereye konur. Safranli suyun yarisi
gezdirilir. Kalan piring ve safran birakilir. Tereyad eritilir. Uzerine gezdirilir. Kisik atese konur, 20 dakika kadar
pigirilir.
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