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KAZ DAGI CORBASI

1 su barda@ haslanmig bugday
1 ¢corba kasigi biber salgasi

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 cay kasigi kuru kekik

4 corba kasigi tereyagi

1 fincan un

4 su bardagi su

1 tath kasidi tuz karabiber

1 tath kasigi kirmizi biber

Tencereye margarini alip eritin icine un koyup kavurun ardindan salgalari ve kirmizi biber ilave edin ve azar azar
su koyun haglanmig bugdagi ekleyip kaynayincaya kadar pisirin son olarak tuz karabiber kuru kekik ilave edin.
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