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KAZDAGI CORBASI

150 gr sivi yag

2 adet tavuk but

2 adet sivri biber

2 adet domates

1 cay bardagi nohut

1 cay bardagi bériilce

4 yemek kasigi tarhana

1 yemek kasigi domates salgasi
1 cay kasigi tuz

Bakliyatlari bir gece énceden suda bekletip ertesi gtin haslayin. Tavuk etlerini tencereye alip Gzerini ge¢ecek
kadar su koyup haglayin. Tavuk suyunu ayirip, etlerini didikleyin yada kiigtk kipler halinde dograyin.
Domateslerin kabuklarini soyup ince ince dograyin. Sivri biberlerin gekirdekli kisimlarini ¢ikartip ince ince
dograyin. Yag tencereye alip domates ve biberleri ekleyip kavurun. Ardindan tarhanayi ve salgay ekleyip
kavurmaya devam edin. Sonrasinda diger malzemeleri ilave edip bir iki karistirin. Tavuk suyunu ilave edip
tuzunu ayarlayin ve ¢orbayi pismeye birakin. Corba sulu kagtiysa 1 kasik unu ¢ok az su ilavesiyle agip gorbaya
ilave edin ve bir tagim kaynatin. Sicak servis yapin.
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