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KAZDAGI CORBASI (BALIKESIR)

1 adet haglanmis tavuk budu
1 su bardag toz tarhana

3 adet sivri biber

3 adet domates

1 su bardag haslanmig nohut
250 gr. taze borllce

1 cay bardagi zeytinyag

Tuz Pul biber

Bérulceleri ufak ufak dograyin. 2 su bardag su ile haslayin. Suyunu stiziin ve sodutun. Tarhanayi bir saat bu su
ile 1slatin. Tencereye kip dogranmis domatesleri, biberi, sarimsaklari koyun soteleyin. Haslanmig tavuk etlerini,
boérdlceyi, 1slattiginiz tarhanayi 4 su bardadi su ilavesi ile 15 dakika pisirin. Tuzu, nohutu ve pul biberi ilave edin.
Zeytinyagini kizdirip UGzerine gezdirin, servis yapin.
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