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KAZAYAGI OTU KAVURMASI (BODRUM MUGLA)

Bodrum Belediyesi

1 demet kazayagi otu

1 sogan

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi pul biber (istege bagh)
250 g yogurt

2 - 3 dig sarimsak

Otlari yikadiktan sonra ince dograyin.

Soganlar kiip seklinde dograyin ve tavada hafif kizdirimis zeytinyagdinda pembelesinceye kadar kavurun.
Otlar tavaya ekleyin. Ara ara karistirarak ortalama 5 - 6 dakika kavurduktan sonra tuz, karabiber ve pul biberi
ilave ederek kisik ateste 2 dakika daha kavurun.

Not: Dilerseniz sarimsakli yogurt ile servis edebilirsiniz. Sicak veya soguk tiketebilirsiniz. Ot kavurmasini sade
tiketebileceginiz gibi, en son asamada Uzerine yumurta kirarak da pisirebilirsiniz.
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