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KAZAYAGI OTLU PAZILI KEK

1 demet kazayagi otu
1 demet pazi

1 su bardag st

75 gr margarin

2 adet yumurta

1/2 paket instant maya
150 gr beyaz peynir
150 gr. ¢ecil peyniri

1 tath kasidi tuz

8 yemek kasigi un
Uzerine;

Yumurta sarisi
Gorekotu

St ve margarin yogurma kabina alinir, cirpma teli ile karigtirilir. Maya ve yumurta eklenir.

Ayri bir kasede beyaz peynir rendelenir, ¢ecil peyniri kiip seklinde dogranir. lyice yikanmig otlar ince dogranir ve
butiin malzeme birlegtirilir. Tuz ve un eklenip yogrulur. (Kati bir karigsim olmayacak)

Hazirlanan hamur yaglanmis bir firn kabina dokulir, Gzeri kagikla dizeltilir, yumurta sarisi strdlip, ¢orekotu
serpilir. 20 dakika mayalanmasi igin bekletilir. .

Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarincaya kadar pisirilir. llk sicakligi gegince dilimlenerek servis yapilir.
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