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KAZANDIBILI TEL KADAYIF

1 Paket Ulker Igim Kazandibi
500 ml Ulker Igim St

300 gr tel kadayif

120 gr Ulker Igim Tereyagi

2 adet limon kabug@u rendesi
2 adet yumurta sarisi

375 gr toz seker

3 damla limon suyu

1 Paket icim Kazandibi'ni 500 ml (2,5 su bardagi) Ulker icim Siit ile tencereye bosaltin. Yumurta sarilari ve
limon kabuklarini bir karigtirma kabina alip ¢irpin. Kazandibini strekli karigtirarak kaynama noktasina getirin.
Yumurtali karigimi azar azar ekleyin ve kivamini bulana kadar karigtirmaya devam edin ve sogumaya birakin.
Kenarli bir tepsiyi Ulker Igim Tereyadi ile yaglayin. Tel kadayiflarin 1/3'Und bir kenara ayirip havalandirin;
kalanini kenarlarindan digar sarkacak sekilde tepsiye yerlestirin.

Kazandibini kadayifin tstiine yayin. Tepsinin kenarlarindan sarkan pargalari kazandibinin Gstiine dogru toplayin.
Ayirdigini kadayiflarla GstinG 6rtlp 1 saat sogumaya birakin. Kalan Igim Tereyadi'ni parga parca kadayifin
Ustline yerlestirin. 200° C'de isitiginiz firnda kadayiflar kizarana kadar pisirin. Sekeri 300 ml su ile
koyulasincaya kadar pisirin. Limon suyunu ilave edin ve serbeti kadayifa yedirin.
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