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KAZANDIBILI KATMER

h ://www.droetker.com.tr

Surup:

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Kazandibi

3 su bardag st

1,5 cay barda@ 6gutiimis antepfistigi
Yufka igin:

20 adet baklavalik yufka

100 g eritilmis tereyagi

Pisirmek igin:

1 yemek kagigi tereyagi

Uzeri igin:

2 - 3 yemek kagig! iri kirlmig antepfistigi

Toz seker ve suyu bir tencereye alin ve orta ateste karistirarak kaynatin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 5
dakika daha kaynatin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin. Soguyan surubu genis bir kaba alin.

Sutd bir tencereye alin ve lzerine kazandibi posetini bosaltin. Orta ateste surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada karistirarak 15 dakika
sogutun.

5 adet baklavalik yufkayi, aralarina eritilmis tereyadi sdrerek Ust Uste koyun. En Uste de tereyagi siriin.
Kazandibinden 2 yemek kasigi alip begli yufkanin tizerine, sadece bir yarisini kaplayacak gekilde ve kenarlarda
1 cm bosluk birakarak yayin. Uzerine 1 yemek kasigi 6guttlmis Antep fistigi serpin. Bog taraftaki yufkalari
kaldirip kazandibili yarinin Gzerine kapatin. Eliniz ile kenarlarina ve tiim ylizeye bastirarak yapismasini saglayin.
Hazirladi§iniz hamuru ortadan 2 esit parcaya kesin. Diger yufkalari da ayni sekilde hazirlayin.

BuyUk boy bir tavayi orta ateste isitin ve yaklasik 1 ¢ay kagigi tereyagi ile yaglayin. Hazirladiginiz hamurlari
tavaya alin ve arkali 6nli pembelesinceye kadar yaklasik 3-4 dakika pisirin. Ocaktan alip soduk surubun igine
atin, arkali 6nlu ¢evirip ¢ikarin. Tum yufkalari ayni sekilde hazirlayin ve Antep fistigi ile stsleyip 1lik olarak servis

yapin.
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