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KAZANDIBILI KARAMELLI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

4 - 4,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 su bardag@ ilik sit

1 yumurta

1 yumurta aki

125 g eritilmis tereyagi

1 limon kabugdu rendesi

1,5 su bardagi ¢ekirdeksiz kuru tiziim
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 tath kasigi sat

2 - 3 adet kuru kayisi

2 yemek kasigi iri kirllmig findik
Karamelli kazandibi:

0,5 ¢ay bardagi toz seker

0,5 su bardagi sit

1 su bardagi krema

1,5 su bardagi st

1 poset Dr. Oetker Kazandibi
Krokan:

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 cay bardagu iri kinlmis findik
Kalip:

Dilimli tabanh kelepceli kalip (26 cm)

Unu eleyin ve maya ile karigtirin. Toz seker, sekerli vanilin, sit, yumurta, yumurta aki ve eritilmis tereyagini
ekleyip iyice yogurun. Hamurun Gzerini kapatip 40-45 dakika bekletin.

Kaliba dilimli tabani takin ve margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.
Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Mayalanan hamuru tezgahin Gzerine alin, limon kabugu rendesi ve kuru Gzlimleri ekleyip tekrar yogurun.
Hamuru 3 esit pargaya bolin ve her birini 50 cm uzunlugunda rulo seklinde uzatin. Ug rulo hamuru yan yana
koyup sa¢ 6rglisu seklinde 6riin ve iki ucunu birlestirip halka sekline getirin. Kalibin i¢ine alin. Yumurta sarisini
sit ile karigtirp Gzerine strtin. Kuru kayisilari uzun seritler seklinde kesip hamurun Uzerine hafif¢e bastirarak
yerlestirin. Findiklari serpin, 20 dakika bekletin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Finndan alin, 10 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Yarim cay bardag toz sekeri gelik bir tencereye alin. Gok kisik ateste seker eriyip bal rengi oluncaya kadar
karistirmadan bekletin. Yarim su bardadi sitli ilave edin ve karamelize olan seker eriyinceye kadar karigtirmaya
devam edin. Ocaktan alin ve 5 dakika bekletin. Uzerine 1 su bardagi krema ve 1,5 su bardag siitii ilave edip el
cirpicist ile iyice karistirin. Uzerine kazandibi posetini bosaltin ve orta ateste surekh karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 3-4 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve
arada karigtirarak sogutun.

Yarim ¢ay bardagdi toz sekeri metal pisirme kabina alin ve kisik ateste kar|§t|rmadan eritin. Karamel rengi
oldugunda findiklari ekleyin, karistirip ocaktan alin. Pisirme kagidi Gzerine yayin, sogutup iri parcalara kirin.
Soguyan keki enlemesine ortadan ikiye kesin. ilk katini servis tabagina alin. Kazandibini krema sikma torbasina
doldurun ve servis tabagindaki kekin tizerine sikin. Krokan parc¢alarini serpin ve ikinci kat keki kapatin.
Dilimleyerek servis yapin.
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