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KAZANDIBILI KAKAOLU KEK

4 Adet Yumurta

1 Su Bardag@ Seker
Yarim Su Bardagi Siviyad
1 Su Bardag Siit

2 Paket Kabartma Tozu
1 Paket Vanilya

2 Paket Kakao

8 Corba Kasigi Un

1 yemek kagigi margarin
Sos Malzemeleri:

1 Paket Kazandibi

3 Su Bardagi Sut

Uzeri Igin:

1 Corba Kasigi Kahve

Yumurtalarimiz ile sekeri kabarana kadar ¢irpiyoruz. Siviyag ve margarini, sitimiizi ekleyerek 2 dakika daha
¢irpiyoruz. Kabartma tozu, vanilya ve unumuzu da ekliyoruz ¢irpiyoruz. En son kakaomuzu ekleyerek 2 dakika
kadar daha c¢irpiyoruz. Kek kalibimizi yaglayip hafif un serptikten sonra hamurumuzu kaliba dékiyoruz, énceden
180 derece 1sithigimiz firnda i¢i pisene kadar pigiyoruz.

Kazandibini hazirlamak igin sit ile birlikte hazir kazandibinin tamamini tencereye bosaltiyoruz ve sirekli
pisirerek bir tagim kaynayincaya kadar pisiriyoruz. Kekimiz ve kazandibimiz hafif soguyunca kekin tizerine
kazandibini glizelce gezdiriyoruz. Uzerini kahve ile sUsleyebiliriz.
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