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KAZANDIBILI KADAYIF

h ://www.droetker.com.tr

Kazandibi:

1 poset Dr. Oetker Kazandibi
2,5 su bardagi st

200 g labne peyniri
Kadayif igin:

200 g tereyad!

400 g ¢ig tel kadayif
Surup:

3,5 su bardagdi toz seker
2,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu
Kalip:

Pisirme kalibi (& 30 cm)

Kazandibini siit ile 3-4 dakika kaynatarak pisirin. Ocaktan alip sogutun. Bir ¢irpma kabina alin, labne peynirini
ilave edin ve mikser ile 2 dakika ¢irpin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Tereyagini kisik ateste eritin, ocaktan alip sogutun. Kadayiflari genis bir tepsiye alin, tereyagdini Gzerine
gezdirerek dokun, elinizle alttan Uste dogru fazla ezmeden karigtirarak yagin kadayiflarin her tarafina esit
sekilde dagiimasini saglayin. Kadayiflarin yarisini kaliba yayin, tzerine kazandibiyi yayin ve diizeltin. En Gste
kalan kadayiflari yayin, elinizle hafif bastirarak Gzerini diizeltin. Kareler seklinde dilimleyin ve pigirin.

Pisirme suresi: 45 - 50 dakika

Finndan ¢ikartip sogutun.

Toz seker ve suyu arada karistirarak 5 dakika kaynatin. Kaynamanin son dakikasinda limon suyunu ekleyin.
Ocaktan alip 7-8 dakika bekletin ve soguk kadayifin izerine dékiin. Sogutup servis yapin.
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