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KAZANDIBILI INCIRLI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

50 g yumusak margarin

0,5 ¢ay bardagi toz seker

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay bardagi iri kinlmig ceviz

2 - 3 adet kip seklinde dogranmig kuru incir
Islatmak igin:

1 su bardag ik sit

0,5 tath kasigi ¢6zinebilir kahve

2 yemek kagigi toz seker

Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Kazandibi

3,5 su bardagi st

9 cm ¢apindaki 8 adet 1siya dayanikli kaseyi margarin ile iyice yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip
Isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C .

Margarin ve toz sekeri ¢cirpma kabina alin. Mikser ile 2 dakika ¢irpin. Uzerine yumurta ve sekerli vanilini ilave
edip 1 dakika daha ¢irpin. Un ile hamur kabartma tozunu karistirin, eleyerek karisima ilave edin. Ceviz ve inciri
de ekleyip mikserin disuk devrinde 1-2 dakika daha ¢irpin. Hamuru hazirladiyiniz kaselere paylastirin ve pigirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Ik stte kahve ve toz sekeri ilave edip eriyinceye kadar karigtirin. Firindan ¢ikardiginiz kekleri 5 dakika bekletip
Uzerlerine kahveli sttt dokin ve sogumaya birakin.

Sutd bir tencereye alin ve lzerine kazandibi posetini bosaltin. Orta ateste surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocadi kisip 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karistirarak 10 dakika
sogutun ve keklerin Gizerine paylastirin. Sogutup arzuya gore farkl meyvelerle stsleyerek servis yapin.
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