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KAZANDİBİLİ EKMEK TATLISI

https://www.droetker.com.tr

5 dilim kızartılmış ekmek
0,5 su bardağı toz şeker
1 su bardağı su
Kazandibi:
1 poşet Dr. Oetker Kazandibi
3 su bardağı süt
Üzeri için:
5 adet ceviz (yarım)
Kalıp:
5 adet ısıya dayanıklı kase

Kaseleri margarin ile hafif yağlayın. Ekmekleri iri parçalara kırın ve kaselere paylaştırın. Toz şekeri geniş bir
kaba alın, kısık ateşte karıştırmadan eritin. Karamel rengi olduğunda suyu ilave edin ve şeker eriyinceye kadar
karıştırın. 2 dakika kaynatıp ocaktan alın, 5 dakika bekletin ve ekmeklerin üzerine dökün. Ekmekler şurubu
çekinceye kadar bekletin.
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