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KAZANDIBILI EKMEK KADAY FI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 cay kasigi Dr. Oetker Aktif Maya
2 yemek kasi§i su

2 su bardagi un

2 yumurta

40 g eritilmis tereyagi

1 yemek kasigdi toz seker

1 cay bardag ilik su
Yaglamak igin:

2 yemek kasi§i sivi yag
Islatmak igin:

1,5 su bardagi su

2 yemek kasigi Gzim pekmezi
Surup:

3 su bardagi toz seker

3,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu
Kazandibili karigim:

1 poset Dr. Oetker Kazandibi
3 su bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Krem Santi
Sislemek icin:

1 - 2 tath kasig 6gutdimus Antep fistigi
Kalip:

Pisirme kalibi (& 28 cm)
Pisirme kalibi (& 30 cm)

1,5 cay kasi§i aktif mayayi bir kaseye alin. Uzerine 2 yemek kasigi suyu ilave edin. Kagsik ile birkag kez karistirin
ve 10-15 dakika bekletin.

Unu eleyip 1,5 su bardagini bir karistirma kabina alin. Uzerine beklettiginiz mayayi ilave edin. Yumurta, eritilmig
tereyagi, toz §eker ve Ilik suyu ilave edin. Mikserin girpici uglari ile 3 dakika ¢irpin. Uzerine kalan yarim su
bardagi unu ekleyip bir spatula ile karistirarak hamura yedirin. Uzerini kapatip 40-45 dakika bekletin.

Firini belirtilen dereceye ayarlayip iIsinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

eliniz ile tepsinin tabanina diizgiince yayin. Uzerini kapat|p 20 dakika bekletin. Siire sonunda pisirin.

Pisirme suresi: Yakla§|k 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Soguyan ekmegi bir spatula yardimi ile kaliptan ¢ikarin. Ekmegi 30 cm ¢apindaki kalibin igine yerlestirin. 2 su
bardagi suyu bir kaba alin. Uzerine 2 yemek kasigi pekmezi ilave edin ve kagik ile karistirin. Pekmezli suyu
kasik ile ekmegin her tarafina ddkerek islatin.

Toz sekeri genis bir metal tencereye alin. Kisik ateste karistirmadan seker eriyip karamel rengi oluncaya kadar
bekletin. Ocaktan alip eriyen sekerin (zerine suyu ilave edin. Tekrar orta ateste arada karistirarak sertlesmis
olan sekerin ¢dzilmesini bekleyin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin, limon suyunu ilave edin ve 20 dakika
daha kaynatin. Ocaktan alip 5 dakika bekletin. Suruptan kepge ile alip ekmegin her tarafina gezdirerek dokun.
Oda sicakligina gelince buzdolabinda bekletin.

3 su bardag situ bir tencereye alin. Uzerine kazandibi pogetini bogaltm Orta ateste karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca ocag kisin ve 3-4 dakika daha karigtirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada
karistirarak sogutun. Soguyan kazandibini ¢irpma kabina alin. Uzerine krem santi posetini bosaltin ve mikserin
yUksek devrinde 3 dakika cirpin. Buzdolabinda 1 saat bekletin. Ekmek kadayifinin Gzerine yayin veya krema
sikma torbasi ile sikin. Antep fistigi ile sUsleyin ve dilimleyerek servis yapin.
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