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KAZANDIBILI BAKLAVA

https://www.droetker.com.tr

Surup:

2 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Kazandibi

3 su bardagi st

Arasi igin:

100 g tereyadi

Hamur:

1 su bardag st

0,5 su bardagi sivi yag

1 yumurta

3 - 3,5 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Acmak igin:

1,5 cay barda@i Dr. Oetker Bugday Nigsastasi
1,5 cay bardagi un

Kalip:

Pisirme kalibi (& 30 cm)

Surubu hazirlamak igin toz seker ve suyu arada karistirarak 5 dakika kaynatin. Kaynamanin son dakikasinda
limon suyunu ekleyin. Ocaktan alip sogumaya birakin.

Kazandibini sut ile 3-4 dakika kaynatarak pisirin. Ocaktan alip arada karistirarak sogutun.

Tereyagini eritip sogumaya birakin.

Sat, sivi yagd, yumurta, un ve hamur kabartma tozu ile yumusak bir hamur yogurun. Hamuru 8 esit parcaya
bélln. Her birini tekrar 5&apos;e bdliin ve minik toplar seklinde yuvarlayin. Kurumamasi i¢in tzerlerini kapatin.
Kalibi margarin ile yaglayin. Firini isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Ag¢mak icin kullanacaginiz nisastayi unu karistirip eleyin. Tezgahin lzerine bir miktar nisastali un serpin, Uzerine
bir adet hamur topu koyun, Gzerine de un serpip merdane ile 7-8 cm ¢apinda agin. 5 adet hamuru bu sekilde
aclp aralarina nisastall un serperek Ust Uste koyun ve besini birden 30 cm ¢apinda a¢in. Hamurun tamamindan
ayni sekilde hazirlayarak 8 adet yufka elde edin. Tepsiye 4 adet yufkayi, aralara tereyagdi strerek Ust Uste
koyun. Uzerine kazandibini yayin. Uzerine kalan yufkalari, yine aralara tereyagi siirerek st Uste siralayin.
Keskin bir bigagin ucunu yaga batirarak tatly kareler seklinde dilimleyin ve firinin orta katinda pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 35 - 40 dakika

Finndan ¢ikartip 10 dakika bekletin ve Gzerine soguk surubu dékin. Soduk servis yapin.
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