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KAZANDIBI

5 su bardagi Pinar Tath Std

2 su bardagi seker

2,5 corba kasigr misir nisastasi
2,5 ¢orba kasigi bugday nisastasi
3 ¢orba piring unu

1 paket vanilin

1,5 yemek kagigi tereyagi

Tepsi Igin:

2 yemek kasigi tereyagi

5 gorba kagsidi toz seker

Tereyag! hari¢ tim malzemeleri bir tencerede kivam alincaya kadar ocakta pisirin. Kivam aldiktan sonra
ocaktan alin ve tereyagini ekleyin. Ocakta tutabileceginiz bir tepsiye tereyagini siirin ve 3 gorba kasidi toz
sekeri tepsinin tabanina homojen bir sekilde serpin. Yaptiginiz muhallebiyi tepsiye dokiin. Orta kisik ateste
tepsinin tabanindaki seker karamel oluncaya kadar ocagin Uzerinde pisirin ve sogumaya birakin.
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