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KAZANDIBI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2007

1 litre st

250 g toz seker

65 g piring unu

55 g nisasta

25 g pudra sekeri

Yarim paket vanilya veya yarim limon kabugu rendesi

Siit tencereye dokillp ocaga konur.

Pirin¢ unu ve nigasta eklenir. Karigtirarak 10 dakika kaynatilir.

Seker eklenip eriyinceye kadar karistirilir. Bir kere kaynatip ocaktan alinir.

Pudra sekeri tepsiye serpilir. Uzerine hazirlanan muhallebi dékaldr.

Ocakta veya firinda 15[2]20 dakika tepsi dibinin yanmasi saglanir.

Hemen soguk su bulunan kaba dip kismi batirilir, bir kag saniye tutulur. Sogutmak igin 5[?6 saat beklenir.
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Fotograf "fahri amca" tarafindan génderildi. 01.09.2020
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